M= =
ek

Traiteur les Délices du Sud Peypin

Carte de Noél et Jour de £An 2024

Entrées

Millefeuille de Foie gras Mi-cuit sur un lit de Confiture de Figues Corse -
Accompagné de sa Roquette
15.50 €

Tartare de Saumon et Dorade sur un lit de Crémeux d’Avocat facon Guacamole
- Accompagné de sa Roquette
16.50 €

Foie gras Mi-cuit Maison Nature ou aux Truffes - Confiture de Figues Corse et
ses Toasts Briochés
Les 50 g de Foie gras Nature 5.50 € et foie gras truffé 5.90 €

foie gras Entier Mi-cuit entre 110 € le kg Nature
(Lobe entre 450g et 550g). 118 € le kg Truffés

Saumon Sauvage Gravalax fait Maison - Accompagné de sa Créme de Fine
Herbes - Toasts Brioché et Zeste de Citron Vert
Les80g 4.60€ (57.50€lekg)

Plateau de Charcuterie Prestige pour % personnes

Jambon Cru a la Truffe, Mortadelle italienne aux Pistaches et a la Truffe
Coppa et Lonzo Corse, Pavé de Saucisson, Jambon Blanc légérement Fumé

Terrine de foie aux Cépes
16.50 € et son Pain

Croustade de Terrine de foie aux Cépes et foie gras
16.90 €



Plats

Souris d’Agneau Confite au Thym et épices - Sauce au Miel ou Cépes
20.90 €

Supréme de Pintade farcie aux Cépes et Marrons ou foie gras - Sauce aux Cépes
15.90 €

Cassolette de Gambas aux Petits Légumes - Accompagnée de sa Sauce Safranée
17.90 €

Civet de cerf aux Chdtaignes et sa Poélée forestiére marinée au Vin de Rouge
16.90 €

Ballotin de Dorade, farci de lotte et Gambas et Petits Légumes - Sauce
Champenoise ou Sauce de Roche
18.90 €

Poélée de Gambas ( 6 piéces) Flambées aux Cognac et Cuite dans sa Sauce aux
Crustacés
16.90 €

Pieds et paquets a la Marseillaise les 4 paquets et 2 Pieds Et ses Pommes de
Terre grenaille
15.90 €

Accompagnements : Ecrasé de Pommes de Terre d la Truffe ou Nature - Flan de
Butternut - Riz facon Paella - Gratin Dauphinois a la Bocuse

Desserts

Biche de Noél Traditionnelle (Chocolat,Créme de Marron,Nutella)
4.90 €

Panettone de Pain Perdu au Nutella Ou Tiramisu Nutella ou fruits Rouges
4.90 €

Moelleux au Chocolat éclat de Noisette grillées et son Coulis de fruits Rouge
4.90 €

Tel ; 07.60.09.55.77
delicedusudberthier(@gmail.com



