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Traiteur les Délices du Sud Peypin

Menu d excellence de Noél et jour de LAN 2024

45.00 € avec Dessert ou 43.00 € Sans Desserts

2 Entrées a Choisir

Foie gras Mi-cuit Maison sur un lit de Confiture de Figues Corse
ou
Saumon Gravalax fait Maison Accompagné de sa Créme de Fine Herbes
ou
Tartare de Dorade et léegumes du Soleil a [’huile d’olive Bio
Sur un lit de Crémeux d’Avocat facon Guacamole
ou
Croustade de Terrine de foie aux Cepes et foie gras

Le Tout Accompagné de sa Roquette et son Huile d’olive truffé

Plats

Souris d’Agneau Confite au Thym et épices
Sauce au Miel ou Cepes
ou
Ballotin de Dorade farci de lotte et Gambas et ses Petits Légumes
Sauce Champenoise ou Sauce Crustacés

Accompagnements : Ecrasé de Pommes de Terre a la Truffe ou Nature - Flan de Butternut - Riz
fagon Paella - Gratin Dauphinois a la Bocuse

Desserts

Biiche de Noél Traditionnelle (Chocolat,Creme de Marron, Nutella)
ou
Panettone de Pain Perdu au Nutella ou Tiramisu au Nutella ou Marrons
ou
Moelleux au Chocolat et ses éclats de Noisettes grillées et coulis fruits Rouges



Tel ; 07.60.09.55.77
delicedusudberthier@gmail.com



